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Mila Sidtirol
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Sudtirol ist als Erholungs- und Ge-
nussregion beliebt bei deutschen
Urlaubern. Die Kéasespezialitéten
sind auch an den heimischen Bedie-
nungstheken erhaltlich.

Bergbauernhéfe, die auf natiirliche Tierhal-
tung setzen sowie traditionelle Rezepturen
machen die Kisespezialititen aus Stdtirol zu
etwas Besonderem. Florian Molling ist als Pro-
duct Manager bei Mila, dem gréften Kisepro-
duzenten Siidtirols, titig und zustindig fur
den Bereich Kise. Der KASE-THEKE stand er
fiir ein Interview bereit, um die Besonderheit
der Region und der Kise zu erliutern.

Sidtirol ist bekannt fiir zahlreiche Speziali-
téten. Was macht die Region aus?

Florian Molling istim Hause Mila fiir die Aktivi-
taten rund um die gelbe Palette verantwortlich.
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In Siidtirol nimmt die Landwirtschaft im Ge-
gensatz zu anderen Regionen immer noch ei-
nen sehr hohen Stellenwert ein. Unsere Apfel-
sorten sind weltweit bekannt und auch beim
Weinanbau kann Siidtirol an vorderster Front
mitspielen. Siidtirol ist jedoch gekennzeichnet
von vielen Bergbauernhofen, die in der Regel
ab 800 Metern Hohenlage liegen. Unter die-
sen Gegebenheiten ist natiirlich die Tierhal-
tung und demnach die Milchwirtschaft von
groBer Bedeutung. Schon seit Jahrhunderten
stehen daher auch Kiseerzeugnisse fiir die
Sudtiroler Wirtschaft im Fokus.

Zu den bekanntesten Spezialititen unserer Regi-
on gehort, neben dem Graukise, der Stilfser-Kise,
welcher als emziger Stidtiroler Kise die europdisch
geschiitzte Ursprungsbezeichnung (g.U.) tragt. Die
Herstellung dieses aufiergewdhnlichen Kses har
Tradition in Siidtrol und die Rezeptur wurde von
Generation zu Generation weitergegeben.

Worin liegt der Unterschied zwischen der
Genussregion Siidtirol und den anderen
Regionen ltaliens?

Siidtirol gehdrt seit knapp einem Jahrhundert
zum italienischen Staatsgebiet, aber natiirlich
haben die Siidtiroler ihre Kultur und ihre
Kiiche nichr vergessen. Demnach kann man
bei uns Spaghetti, Pizza, aber auch noch die
alt biuerliche Kiiche gleichzeitig geniefen:
Schlutzkrapfen, Tirtlan, Knddel, Erddpfelblat-
ter und und und, machen Siidtirol zu etwas
ganz Besonderemn. Und natiirlich ist Stdtirol
auch wegen der herrlichen Berglandschaft, der
vielen Sonnentage und dem umfangreichen
Angebot fiir Touristen ein einzigartiges Erleb-
nis das ganze Jahr iiber,

Mila ist der gréBte Milchverarbeiter und
Ké&sehersteller der Region. Kénnen Sie uns
das Unternehmen beschreiben?

Mila ist ein genossenschaftlich organisiertes
Unternehmen mit circa 3.500 Mirgliedern.
Produziert wird in zwei Standorten. Im Werk
von Bozen werden vor allem die Produkte
der weifien Palette produziert wie Joghurr,
Butter, Sahne, Milch (Frischmilch, haltbare
Milch). Im Werk von Bruneck hingegen wird
ausschliefilich die gelbe Palette produziert wie
Schnittkdse, Mascarpone, Frischkise und in
den Wintermonaten auch ein Parmesankise.
Insgesamt beschaftigt Mila in den zwei Pro-
duktionsstatten fast 400 Mitarbeiter. Dazu
kommen noch unsere 3.500 Mitglieder, die
mit der taglichen Milchanlieferung zum Teil
ithren Unterhalt verdienen.

Welche Aufgabenbereiche betreven Sie
bei Mila?

Ich bin zustindig fiir das Produktmanage-
ment der gesamten Kisepalette. In Zusam-
menarbeit mit der Forschungs— und Ent
wicklungsabteilung gilt es, marktgerechre
Produkte zu entwickeln und das bestehende
Sortiment kontinuierlich zu optimieren. Ich
betreue bei Neuprodukten die Markteinfiih-
rung und beobachte natiirlich die Entwick-
hmg unserer gesamten Kidsepalette. Weiter
bin ich gerade in Deutschland bei Kunden-
besuchen mit dabei und kann so unsere ge-
planten Aktivititen dem Kunden vorstellen
bzw. mit ihm abstimmen. Auch andere Mar-
ketingaktiviriten wie Messeauftritte gehdren
zu meinen Aufgaben.
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Neben den Milchprodukten stellt Mila auch
einige Kése her. Welche sind das und was
macht sie zu besonderen Spezialitéiten?

Sicherlich ist unsere frische Bergbauernmilch aus-
schlaggebend fiir die hohe Qualitit unserer Pro-
dukte, 1Tm Durchschnitt besitzen unsere Bauern
zwolf Kithe, welche fastausschlieflich miteigenen
angebauten Futtermitteln gefiittert werden. Dazu
wird bei uns die Milch noch taglich abgeholt, 365
Tage im Jahr. Und da man nur aus einem guten
Rohstoft gure Kise herstellen kann, ist uns dieser
Aufwand einiges wert.

Mila produziert insgesamt 15 verschiedene K-
sesorten, fir den deutschen Markt sind hauptsich-
lich nachstehende Kasesorten von Bedeutung:
Stilfser g.U.: Der erste und einzige Kise Stidtirols
mitder geschiitzten Ursprungsbezeichnung (g.U.)
Dieser Kdse iiberzeugt durch seinen einzigartigen
Schmelz und seinen harmonischen Geschmack.
Pustertaler: Ein cremiger Schnittkise mit
herzhaftem Geschmack.

Dolomitenkonig: Kirschkerngrofe Lochung
mit mildem siillich nussigem Aroma.
Weinkiise Lagrein: Kise affiniert mit Stidti-
roler Wein Lagrein.

Pfefferkise: Kise mit rotem und griinem Pfef-
fer im Kiseteig, die Oberflache mit schwarzem
Pfeffer bedeckt, welche gerade bei Pfefferliebha-
bern sehr geschitzt wird.

Kriuterhexe: Die neueste Kreation aus dem
Hause Mila: Der Kise ist durchzogen mit Kriu-
tern, die Oberfliche bedeckt mit Krautern und
Alpenblumen, welche verzehrt werden konnen.

Welche Kombinationsméglichkeiten mit
Wein, Bier oder SoBen und den Késespezi-
alitéiten von Mila empfehlen Sie?

Eigentlich brauchen unsere Kise keine ge-
schmacksverstirkenden Beilagen wie Mostarde
oder Chutneys. Jedoch kann man trotzdem unsere
Kdse hervorragend kombinieren, wie z. B. mit Pell-
kartoffeln. Stidtirol ist bekanntlich ein Weinland
und daher ist nur zu empfehlen, den Kise mit
einem guten Tropfchen Stduroler Wein zu kom-
binieren. Natiirlich darf bei einer typisch Siidtiro-
ler ,Speckmarende” (Jause) mit Schiittelbrot un-
ser Mila-Kase nicht fehlen. Nach dieser Janse wird
dann mit einem duftigen und kriftigen Grappa
der feinsten Stidtiroler Weintrauben angestoRen.
Dariiber hinaus kann unser Stilfser-Kiise sehr
gut als Raclettekdse verwendet werden. Be-
sonders empfehlen wir Polenta mit geschmol-
zenem Stilfser-Kise. Polenta ist ein aus Mais-
GrieR hergestellter Brei, der in Norditalien zur
Kochtradition gehort. Der ,Plentn”, wie man

Polenta in Siidtirol nennt, ist mittlerweile eine
beliebte Beilage in Siidtirol geworden.

Wenn eine Késebedienungstheke die Kése
aus Sidtirol mit einer Aktion hervorheben
méchte, welche Tipps haben Sie fiir sie?
Gibt es Werbematerialien, die bei lhnen
angefordert werden kénnen?

Unser starkstes Argument, neben den guten Pro-
dukten, ist sicherlich unsere Heimat Siidtirol.
Jedes Jahr kommen Urlauber aus Deutschland,
um sich selbst ein Bild von Siidtirol zu machen.
Sie finden bei uns noch eine intakre landschaft
vor, welche die vielen Bauern noch aus Uberzeu-
gung bewirtschaften. Die Almwirtschaft, welche
hauprsichlich in den Sommermonaten betrieben
wird, istfiir unsere Urlauber sicherlich ein Hohe-
punkt. Saubere Luft, freilaufende, grasende Kiihe
und urige Almhiitten, das bewegt und weckt viele
Emotionen, an die man sich sehr gerne erinnert.

Beziiglich Werbematerialien haben wir in
den letzten Jahren sehr stark aufgeholt. Kunden
ldnnen iiber unseren Partner in Deurschland
Aktionskartons bestellen, die alles notwendige
fiir eine erfolgreiche Promotion beinhalten:
Zwei Portionen zur Verkostung, Verkostungs-
fihnchen, Prepacking-Etiketten und ein Pro-
dulctblatt mit einer detaillierten Beschreibung
des Produktes und natiirlich das Produlkeselbst.

Des Weiteren bieten wir die Natural-Rabatt-
aktionen an, bei der Kunden bis zu 25 Prozent
des Produktes gratis belkommen. Fiir unsere The-
kenfachverkiufer/innen bieten wir einmal pro
Jahr ein Gewinnspiel an, bei dem es tolle Preise
zu gewinnen gibt. Fiir das Jahr 2012 haben wir
uns wieder einige neue Aktionen ausgedacht,
welche wir jedoch rechtzeitig iiber die Fachzeit-
schrift KASE-THEKE ankiindigen werden.

Verraten Sie uns lhren Lieblingskése und in
welcher Form oder Kombination Sie ihn am
liebsten genieBen?

In den Sommermonaten wird auf den Siidtiro-
ler Almen noch Graukise nach alter Tradition
hergestellt. Angerichtet mit Essig, Ol und Zwie-
beln ist dieser eine Stidtiroler Spezialitar, die ich
nur weiterempfehlen kann, wenn jemand dazu
die Gelegenheit hat.

Was hingegen unsere Kise von Mila bewifft, so
habe ich eigentlich zwei Favoriten, die ich als mei-
ne Lieblingskise bezeichne: Der Weinkdse Lagrein
und der Stilfser-Kise in Kombination mit Brot und
einem guten Glas Rotwein, wie z. B. dem Siid-
tiroler Lagrein. So kann man den harmonischen
Geschmack eines guten Kises am besten genieRen.

Mit Stilfser nach Sudtirol

Seit 2007 triigt der Stidtiroler Kase Stilfser die
geschiitzte Ursprungsbezeichnung. Diese steht
fir unverfalschte Qualitét, Authentizitdt und die
historische Beziehung zu seinem Ursprungs-

Stilfser Das Mila-
ist ein fypischer Kase GGWinnsp'iel

fitr unsers ThekenKaseverkaufor

gebiet. Der

aus naturbelassener
Milch von Siidtireler -
Bergbauernhdfen. Er
hat eine weiche, ge-
schmeidige und leicht
schmelzende Konsis =7
tenz. Dabei schmeckt

er aromatisch und ist

voller Kraft und do-

minanter Wiirze. In

diesem Herbst verlost

der Stilfser fir die Fachkrafte der Bedienungs-
theke drei Mal drei Tage Wellness Urlaub fiir je
zwei Personen in Sudtirol. Dariiber hinaus wer
den 25 Alpin-Sefs mif Rucksack und Jacke vom
Outdoor-Spezialisten Salewa sowie weitere
tolle Preise verlost. Um zu gewinnen, muss die
Gewinnspielfrage , Fiir was steht die Bezeich-
nung g.U. beim StilfserKése2” richtig beant
wortet werden. Teilnahmekarten werden iber
den deufschen MilaVertriebspariner Heider-
beck zusammen mit dem Stilfser ausgeliefert.

WIR LEGEN WERT AUF
HATORLICHES FUTTER
FUR UNSERE KOHE UND
LIEFERN DIE MILCH
TAGLICH FRISCH

DIES
GARANTIEREN
WIR.




