ie Verkostung der Kisesor-
ten brachte groflartige Ergeb-
nisse, alle Kéche waren mit
der Qualitit hochzufrieden,
und wir méchten jetzt so schnell wie mog-
lich starten®, liek Andrea Strim (im Bild), sci-
nes Zeichens Executive Sous Chef im Burj Al

SUDTIROLER BIOKASE IN DUBAI

UNSER BERGBAUERNKASE
IM SIEBENSTERNETEMPEL

Was verbindet Siidtiroler Bergbauern mit arabischen Scheichs?

Kzise! Kase? Aber sicher doch, denn ab sofort werden exquisite
Biokasesorten im Burj Al Arab, dem wohl exklusivsten Hotel der Welt,
einer illustren Klientel aufgetischt. Dieses Marchen aus 1001 Nacht

spielt im Hier und Jetzt.
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Von Alex Zingerle
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Arab wissen. Empfinger des Mails: der Ge-
schiftsfithrer der Algunder Sennereigenossen-
schaft Stefan Haller. Ein Knaller, denn An-
drea Strim ist cin kulinarischer Kapazunder:
Der gebiirtige Siidtiroler steht der Kochbriga-
de des Burj Al Arab in Dubai vor. 250 Chefs
in 22 verschiedenen Restaurants wiirzen, brut-
zeln und zaubern nach den Vorstellungen des
34-jahrigen Weitgereisten, dessen gastrono-
mischer Siegeszug im Burggrafenamt scinen
Anfang genommen hatte. Im berithmten Se-
gelschi{:ﬂlotel, das sich selbst mit sieben Ster-
nen briistet, sind die Suiten teurer, das Amiise-
ment bizarrer und die Speisen edler.

DER ANFANG IST GEGLUCKT

Zu diesen Speisen gehoren ab sofort auch Bi-
okise-Erzeugnisse von Siidtiroler Bergbau-
ernhéfen, vorwiegend von steilen Hingen

des oberen Burggrafenamts und des Passeier-
tals. 16 verschiedene Sorten, darunter Heuliise
und Kriuterkise, sollen nun kontinuierlich ins
Morgenland verschifft werden. Die erste Lie-
ferung von wenigen Tausend Euro ist bereits
im Morgenland angekommen. oKlar ist das
eine schéne Geschichte fiir uns, denn eigent-
Tich verfiigen wir gar nicht {iber die Voraus-
setzungen, eine derartige Sache abzuwickeln®,
erklirt Stefan Haller, der den grofien Coup
cinfidelte. Ohne die Hilfe der Exportabteilung
der Milkon wiren die logistischen Hiirden

Drei der gefragten Biol
sorten: Heukise ...

wohl zu hoch gewesen. Wer seine Ware in den
Nahen Osten verschiffen will, muss dies tiber
Grofhindler tun, was logistisches Know-How
und Zusatzkosten voraussetzt. Als Gegenlei-
stung darf nun die gréfte Siidtiroler Milchge-
nossenschaft eines ihrer Produkte in den Burj-
Al-Arab-Milchkorb stecken. Kooperation statt
Konkurrenzdenken also.

Uberhaupt ist diese Erfolgsgeschichte auch
ein Lehrbeispiel fiir gelungenes Miteinander,
fiir genutzte Synergien. Denn die Algunder
Sennereigenossenschaft, die ihre Milch von
mehr als 70 Berghéfen rund um Algund, Part-
schins und Naturns geliefert bekommt und
sich auf die Verarbeitung hochwertiger Kise-
spezialititen spezialisiert hat, vermarktet auch
die Erzeugnisse der Passeirer Bio-Bergldise-

... dort das monumentale BUrj#
der Siidtiroler Bergbauerneim

rei. Dieser Zusammenschluss von 15 Passei-
rer Bergbauern erwies sich schon bald nach der
Griindung im Frithjahr 2003 als nicht renta-
bel. Man suchte nach einer geeigneten Losung

und fand sie im Zusammenschluss mit der Al-
gunder Sennereigenossenschaft. Vermarktung
und Vertrieb der Passeirer Kisespezialititen
laufen nun also iiber Algund, die Bergbauern
hingegen kénnen sich voll und ganz auf die
Kiserei konzentrieren. So ist es heute méglich,
dass ein edles Erzeugnis aus dem hintersten
Passeiertal als Dessert im exklusivsten Ho-

tel der Welt aufgetischt wird. Eine Geschich-
te mit vielen Gewinnern: die stolzen Berg-
bauern mit ihren Qualititserzeugnissen, die
aufgeschlossenen Funktionire, der erfolgreiche
Koch, der sich auch als Botschafter seiner Hei-
mat sicht. Ein Geschichte aus 1000 und einer
Nacht eben.
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,Die Bioschiene
ist interessant,
aber ohne
Qualitat niitzt
auch Bio rein
gar nichts.”

Stefan Haller, Algunder Sennereigen
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